Forretter.

Til samtlige forretter serveres smgr og hjemmebagt brgd

Forretten kan efter aftale tallerkenanrettes.

1. Fiskesymfoni bestdaende af rasaltet laks og kold hummersouffle,
Pyntet med jomfruhummer, krebs og muslinger.
Hertil serveres krydderurtedressing Kr. 65,00

2. Enebarrgget gstersglaks garneret med asparges og
lakserogn. Serveret med lun, smgrdampet spinat Kr. 60,00

3. Rejecocktail: Rejer anrettet i melon, pyntet med asparges,
Caviar, citron og dild.
Hertil serveres Aidadressing. Kr. 52,00

4. Limemarineret laks anrettet pa frisk salat, pyntet
Med friske krydderurter og skaldyr
Serveres med limedressing. Kr. 52,00

5. Hummerfarseret r@dspaettefilet anrettet pa spred salat,
garneret med skaldyr, asparges og rgget caviar.
Serveres med Aidadressing. Kr. 55,00

6. Kold lakseroulade anretet pa friskplukkede salater, garneret
med rejer , muslinger og krebs —pyntet med asparges og citron.
Hertil serveres en kold spinatdressing. Kr. 60,00

7. Rgget tuntatar anrettet pa sprgde salater, garneret med
Friske hummerhaler, caviar og lime.
Serveres med purlggscreme. Kr. 57,00



8. % gratineret hummer serveret med friske limefrugter,
Smgrdampet spinat og varm hummersauce.

9. Skaldyrscocktail bestaende af havbundens skaldyr,
Pyntet med asparges, caviar, citron, og dild.
Hertil serveres kold rejesauce.

10. Dampet norsk laks anrettet pa friskthakket salat,
Pyntet med ”pil selv” rejer, muslinger og krebs.
Serveres med laekker krydderurtedressing.

11.Koldrgget okseinderlar anrettet pa salat, garneret med
Solt@grrede tomater, oliven, marineret gede- eller fetaost
Serveres med Italiensk brgd.

12. Rgget andebryst anrettet pa salt, serveret med ristede
Ngdder og appelsinkompot. Hertil serveres peberrods
Creme tilsmagt med friske krydderurter.

13. Strimler af marineret kyllingebryst anrettet i avokado,
Garneret med ananas , champignon og asparges —pyntet
Med ristet bacon.

Hertil serveres avocadocreme.

14.Rgget kalkun med asparges og melon — anrettet pa

Salat og serveret med brgndkarsecreme.

Kr. 80,00

Kr. 52,00

Kr. 55,00

Kr. 50,00

Kr. 60,00

Kr. 55,00

Kr. 50,00



