
Hovedretter 

Til alle stegeretter serveres naturligvis kartofler, dette  efter smag og behag. 

Vi hjælper gerne med at finde den rette til menuen. 

Til alle hovedretter serveres grøntsager, som alle er årstidens friske grøntsager. 

1. Spinatfarseret oksemørbrad, garneret med friske 

Skovsvampe, to slags grøntsager, kartofler* og  

Rørhattesauce.               Kr. 145,00 

 

2. Helstegt oksemørbrad serveret med tre af årtidens  

Friske grøntsager, tomatsalat, kartofler* og madeira- 

Sauce.               Kr. 145,00 

 

3. Helstegt oksefilet. Hertil serveres rodfrugtbuketter, 

Grilltomat og ristede marksvampe, kartofler* og  

Rødvinssauce.               Kr. 135,00 

 

4. Oksehøjrebs stribloin med krølfedt, ristede champignons,  

to friske grøntsager. Hertil serveres kartofler* 

Og bearnaise-sauce.              Kr. 135,00 

 

5. Helstegt kalvemørbrad med to af årstidens friske  

Grøntsager, smørsauterede østershatte, kartofler* 

Og kantarelsauce.              Kr. 165,00 

 

6. Sødmælkskalvefilet garneret med smørsauterede  

Marksvampe, to af årstidens friske grøntsager, 

Tomatsalat, kartofler* og estragonsauce.            Kr. 140,00 

 

7. Kalveryg stegt som vildt, serveret med hjemmelavet 

Agurkesalat, tyttebær, og Waldorfsalat, to af Års- 

Tidens friske grøntsager, kartofler * og vildtsauce.                      Kr. 140,00 



8. Rosastegt lammeryg med 2 af årstidens friske 

Grøntsager, mintgelé, tomatsalat, kartofler* 

Og lammeskysauce.               Kr.140,00 

 

9. Helstegt, røget vildsvinekam serveret med grove 

Agurker, to af årstidens friske grøntsager, vilde  

Svampe, kartofler* og vildtsauce              Kr. 140,00 

 

10. Laksefarseret rødtungefilet pyntet med krebs og  

Muslinger. Hertil serveres spinatsouffle, en frisk 

Grøntsag, vilde ris/eller kartofler* og  

Hummersauce.                Kr. 135,00 

 

11. Helstegt kalvetyksteg serveret med hjemmelavet 

Agurkesalat, ribsgelé og to af årstidens friske 

Grøntsager, kartofler* og kalveskysauce             Kr. 130,00 

 

12.  Dyreryg garneret med cognac-ristede vindruer, 

Friske rysteribs, hjemmelavet agurkesalat, to friske 

Grøntsager, kartofler* og hasselnøddesauce.             Kr. 175,00 

 

13. Helstegt dyrekølle anrettet og serveret  

Som ovenfor.                Kr. 140,00 

 

14. Enebærstegt andebryst garneret med portvins- 

Ristede mandler og rosiner, appelsingelé, to friske 

Grøntsager, kartofler* og enebærflødesauce.             Kr. 135,00 

 

15. Farseret kalkun serveret med krydret soufflefars. 

Hertil serveres to friske grøntsager, Waldorfsalat, 

Tyttebær og drueagurker, kartofler* og kalkunsauce 

Med champignon.               Kr. 125,00 


