Kartofler:

Der er utallige muligheder med hensyn til kartofler — her kan naevnes:

- Hvide kartofler/asparges/nye kartofler — nar det er saeson.

- Smgrrystet — med eller uden krydderurter.

- Kartofler brunet i farin og vindt i portvin ( bedst til vildtretter).

- Bagt kartoffel/pommes hasselback.

- Rastegte med eller uden krydderurter.

- Skiver af ra kartoffel stegt med champignon, bacon og lgg.

- Bouillonkartoffel.

- Varm kartoffeltaerte med krydderurter.

- Udhulet bagt kartoffel med krydderure-kartoffelmos.



